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TECHNIKA MYCIAR AK

1. Namoczy rece w cieptej wodzie a

nastepnie nanies¢ mydto | doktadnie
szorow&a

2. Mydto nanies¢ az do tokci, dtonie
szorowa przez ok. 20 sek.

3. Splukat rece a po tokcie bardzo
doktadnie.

4. Wysuszy rece przy pomocy

jednorazowych recznikow (ewentualnie
w pomieszczeniach sanitarnych przy
pomocy wentylatoréw).

5. Uzyé recznika do zakrecenia kranu.

k 6. Uzy¢ recznika do otwarcia (zamkngcia)
| |a‘5‘ Lo - drzwi pomieszczenia.




